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      INFORMATION PRESSE 

=
LA CINQUIÈME ÉDITION DU GUIDE MICHELIN  

SAN FRANCISCO SALUE LA RICHESSE CULINAIRE DE LA BAIE 
=

aÉë=ÄçååÉë=í~ÄäÉë=ÇÉ=èì~êíáÉê=~ìñ=¨í~ÄäáëëÉãÉåíë=íêçáë=¨íçáäÉëI==
ÇÉë=~ÇêÉëëÉë=éçìê=íçìë=äÉë=Öçºíë=Éí=íçìë=äÉë=ÄìÇÖÉíë=

====

m~êáëI=äÉ=OS=çÅm~êáëI=äÉ=OS=çÅm~êáëI=äÉ=OS=çÅm~êáëI=äÉ=OS=çÅíçÄêÉ=OMNMíçÄêÉ=OMNMíçÄêÉ=OMNMíçÄêÉ=OMNM====ÓÓÓÓ====i~=Åáåèìá≠ãÉ=¨Çáíáçå=Çì=ÖìáÇÉ=jf`ebifk=p~å=cê~åÅáëÅçI=_~ó=

^êÉ~= C=táåÉ= `çìåíêó= ãÉí= Éå= äìãá≠êÉ= äÛìåÉ= ÇÉë= ê¨Öáçåë= äÉë= éäìë= êáÅÜÉë= ~ì=ãçåÇÉ= Éå=

ã~íá≠êÉ= ÇÉ= Ö~ëíêçåçãáÉK= fä= ëÉê~= Éå= îÉåíÉ= Ç≠ë= äÉ= ãÉêÅêÉÇá= OT=çÅíçÄêÉ= ~ì= éêáñ= ÇÉ=

NUIVV=Ççää~êë=~ìñ=bí~íëJråáë=Éí=Ç≠ë=äÉ=NÉê=Ñ¨îêáÉê=OMNN=Éå=cê~åÅÉ=ENTIVM=ÉìêçëFK==

=

iÉ= ÖìáÇÉ= ÅçìîêÉI= ÅÉííÉ= ~åå¨ÉI= 519 restaurantsK= La catégorie des « Bib 

Gourmands », sélectionnés par les inspecteurs Michelin pour leur excellent 

rapport qualité-prix, recense 74 adresses, dont 29 nouvelles dans l’édition 

de cette annéeK=`Éë=¨í~ÄäáëëÉãÉåíë=çÑÑêÉåí=ìå=ãÉåì=ÅçãéäÉí=EÇÉìñ=éä~íë=Éí=ìå=îÉêêÉ=

ÇÉ=îáå=çì=ìå=ÇÉëëÉêíF=éçìê=QM=Ççää~êë=ã~ñáãìãK==

=
iÛ¨Çáíáçå= OMNN= Çì= ÖìáÇÉ= jf`ebifk= p~å= cê~åÅáëÅç= ÅçãéíÉ= O=êÉëí~ìê~åíë= íêçáë= ¨íçáäÉëI=
Ççåí= ìå= åçìîÉ~ìK= `ÉííÉ= ÇáëíáåÅíáçåI= ä~= éäìë= Ü~ìíÉ= Ç¨ÅÉêå¨É= é~ê= jáÅÜÉäáåI= åÛ~= ¨í¨=
~ÅÅçêÇ¨É= ¶= ÅÉ= àçìê= èìÛ¶= NNU=¨í~ÄäáëëÉãÉåíë= ¶= íê~îÉêë= äÉ= ãçåÇÉK= qêçáë= êÉëí~ìê~åíë=
çÄíáÉååÉåí=ÇÉìñ=¨íçáäÉëI=Éí=PV=ëÉ=îçáÉåí=~ÅÅçêÇÉê=ìåÉ=¨íçáäÉI=Ççåí=NN=åçìîÉ~ìñK==
=
Â=i~= îáääÉ= ÇÉ= p~å= cê~åÅáëÅç= Éëí= ÅçååìÉ= éçìê= äÛ¨ÅäÉÅíáëãÉ= ÇÉ= ë~= éçéìä~íáçåI= ÇÉ= ë~=
éçäáíáèìÉI=ÇÉ=ëÉë=é~óë~ÖÉëI=Éí=ÄáÉå=ëºê=ÇÉ=ë~=ÅìáëáåÉI=ÉñéäáèìÉ=gÉ~åJiìÅ=k~êÉíI=aáêÉÅíÉìê=
ÇÉë=ÖìáÇÉë=jf`ebifkK=i~=Ä~áÉ=Éëí=¨Ö~äÉãÉåí=ìåÉ=òçåÉ=~ÖêáÅçäÉ=é~êíáÅìäá≠êÉãÉåí=ÑÉêíáäÉK=
`ÉííÉ= ê¨Öáçå= çÑÑêÉ= äÛÉãÄ~êê~ë= Çì= ÅÜçáñ=W= åçìë= äÛ~îçåë= ~êéÉåí¨É= éÉåÇ~åí= ìåÉ= ~åå¨É=
Éåíá≠êÉ=éçìê=ãÉííêÉ=¶=àçìê=åçíêÉ=ÖìáÇÉI=Éí=åçë=ÉÑÑçêíë=çåí=¨í¨=Öê~åÇÉãÉåí=ê¨ÅçãéÉåë¨ëK=
kçìë=~îçåë=íçìí=ëáãéäÉãÉåí=~ÑÑ~áêÉ=¶=äÛìåÉ=ÇÉë=ãÉáääÉìêÉë=ÇÉëíáå~íáçåë=Ö~ëíêçåçãáèìÉë=
~ì=ãçåÇÉK=Ê==
=

iÉ=ÖìáÇÉ=jf`ebifk=p~å=cê~åÅáëÅç=OMNN=éêçéçëÉ=ÇáÑÑ¨êÉåíÉë=Å~í¨ÖçêáÉë=éçìê= ê¨éçåÇêÉ=

~ìñ=ÉñáÖÉåÅÉë=ÇÉ=ëÉë=äÉÅíÉìêëK=lå=éÉìí=ÅáíÉêI=ÉåíêÉ=~ìíêÉë=W==

• iÉë=Â=Small Plates=ÊK=`Éë=¨í~ÄäáëëÉãÉåíë=ëçåí=ÅÜçáëáë=éçìê= äÛçêáÖáå~äáí¨=ÇÉ= äÉìê=

Å~êíÉI=ÇÉ= äÉìê=~ãÄá~åÅÉ=Éí=ÇÉ= äÉìê=ëÉêîáÅÉK=pÉáòÉ=~ÇêÉëëÉë=çåí=¨í¨=ë¨äÉÅíáçåå¨Éë=

Ç~åë=ÅÉííÉ=¨ÇáíáçåK==

• aÉë=ãÉåíáçåë= ëé¨Åá~äÉë= ëçåí= ¨Ö~äÉãÉåí= ~ÅÅçêÇ¨Éë= éçìê= äÉë= ÄçáëëçåëI= ~îÉÅ= ìå=

éáÅíçÖê~ããÉ= éçìê= ë~äìÉê= äÉë= êÉëí~ìê~åíë= éêçéçë~åí= ÇÉë= cartes des vins 

excellentes= E~ì= åçãÄêÉ= ÇÉ= UNFI= Éí= ìå= ~ìíêÉ= éçìê= ÜçåçêÉê= ÅÉìñ= çÑÑê~åí= ÇÉë=

cartes de saké remarquables====ENR=~ÇêÉëëÉëFK==

• i~= RÉ= ¨Çáíáçå= Çì= ÖìáÇÉ= jf`ebifk= p~å= cê~åÅáëÅç= éê¨ëÉåíÉ= ¨Ö~äÉãÉåí= ìåÉ=

ë¨äÉÅíáçå= ÇÉ= NNP=êÉëí~ìê~åíë= Ó= ëçáí= OQ= ÇÉ= éäìë= èìÛÉå= OMNM= Ó= proposant des 

repas à moins de 25 dollars.==

=



=

= O=

iÉ= ÖìáÇÉ= Éëí= Çáîáë¨= Éå= ëáñ= ÅÜ~éáíêÉë=W= ä~= îáääÉ= ÇÉ= p~å= cê~åÅáëÅçI= ä~= ê¨Öáçå= ÇÉ= äÛb~ëí= _~óI=

ÅÉääÉ=ÇÉ=pçìíÜ=_~óI=j~êáåI=ä~=m¨åáåëìäÉ=Éí=ä~=ê¨Öáçå=ÇÉë=îáÖåçÄäÉëK=iÉë=ÅìáëáåÉë=~ëá~íáèìÉ=

Éí=ëìÇJ~ã¨êáÅ~áåÉ=ëçåí=ÄáÉå=êÉéê¨ëÉåí¨ÉëI=åçí~ããÉåí=Ç~åë=äÉ=ëìÇ=ÇÉ=ä~=Ä~áÉK=i~=ÅìáëáåÉ=

ãÉñáÅ~áåÉ= êÉëíÉ= ìåÉ= ëé¨Åá~äáí¨= Çì= èì~êíáÉê= ÇÉ= jáëëáçåK= iÛ¨Çáíáçå= OMNN= éêçéçëÉ= PU=

êÉëí~ìê~åíë= EÇçåí= NO=åçìîÉ~ìñF=Ç~åë= ä~= ê¨Öáçå=ÇÉ= ä~=m¨åáåëìäÉ= Éí= QR=Ç~åë= äÉ= ëìÇ=ÇÉ= ä~=

Ä~áÉ=EÇçåí=NT=åçìîÉ~ìñFK=låòÉ=åçìîÉääÉë=~ÇêÉëëÉë=çåí=¨í¨=~àçìí¨Éë=ÅÉííÉ=~åå¨É=éçìê= äÉ=

èì~êíáÉê=ÇÉ=jáëëáçåI=Ççåí=Q=éêçéçë~åí=ÇÉ=ä~=ÅìáëáåÉ=ãÉñáÅ~áåÉK=Quarante-trois styles 

de cuisine différents sont ainsi sélectionnés dans le guide MICHELIN San 

Francisco 2011I=ÅÉ=èìá=í¨ãçáÖåÉ=ÇÉ=äÛÉñíê~çêÇáå~áêÉ=ÇáîÉêëáí¨=Åìäáå~áêÉ=ÇÉ=ä~=ê¨ÖáçåK==

=

iÉ=dêçìéÉ=jáÅÜÉäáåI=éäìë=èìÉ=íçìí=~ìíêÉ=~ì=ãçåÇÉI=ÅçåíêáÄìÉ=¶=~ã¨äáçêÉê= ä~=ãçÄáäáí¨K=

`ÛÉëí=¶= ä~= Ñáå=Çì=NVÉ= ëá≠ÅäÉ=èìÉ=jáÅÜÉäáå=ÄêÉîÉííÉ= äÉ=éêÉãáÉê=éåÉìã~íáèìÉ=~ìíçãçÄáäÉK=

`ÉííÉ= áåîÉåíáçåI= èìá=ã~êèìÉê~= äÛÜáëíçáêÉ= ÇÉ= ä~=ãçÄáäáí¨I= éÉêãÉí= ~ìñ= ~ìíçãçÄáäáëíÉë= ÇÉ=

é~êÅçìêáê= ÇÉ= äçåÖìÉë= Çáëí~åÅÉë= Éå= ìå= ëÉìä= îçó~ÖÉK= mìáëI= Ç~åë= ë~= îçäçåí¨= ÇÉ= Ñ~ÅáäáíÉê=

ÉåÅçêÉ= Ç~î~åí~ÖÉ= äÉë= Ç¨éä~ÅÉãÉåíë= ÇÉë= îçó~ÖÉìêëI= äÉ=dêçìéÉ= ä~åÅÉ= ìåÉ= ÅçääÉÅíáçå= ÇÉ=

ÖìáÇÉë= Éí= ÇÉ= Å~êíÉë= Ç¨í~áää¨ÉëK= `Ü~èìÉ= ~åå¨ÉI= éäìë= ÇÛìå=ãáääáçå= ÇÉ= ÖìáÇÉë=jf`ebifk=

ëçåí=îÉåÇìë=Ç~åë=äÉ=ãçåÇÉK=

=

^ìñ= °í~íëJråáëI= jf`ebifk= éìÄäáÉ= ÅÜ~èìÉ= ~åå¨É= íêçáë= ÖìáÇÉëI= éçìê= äÉë= îáääÉë= ÇÉ= p~å=

cê~åÅáëÅçI= ÇÉ= kÉï= vçêâ= Éí= ÇÉ= `ÜáÅ~ÖçK i~= ëáñá≠ãÉ= ¨Çáíáçå= Çì= ÖìáÇÉ=jf`ebifk=kÉï=

vçêâ=`áíó=Éëí=Éå=îÉåíÉ=ÇÉéìáë=äÉ=ãÉêÅêÉÇá=S=çÅíçÄêÉK=Par ailleurs, Michelin publiera 

pour la première fois cette année le guide des restaurants et hôtels de 

Chicago. Cette sélection sera annoncée le 17 novembre 2010.==

=

iÉ= ÖìáÇÉ=jf`ebifk= p~å= cê~åÅáëÅçI=_~ó=^êÉ~= C=táåÉ=`çìåíêó= OMNN= éê¨ëÉåíÉ= ÅÜ~èìÉ=

èì~êíáÉêI=ãÉíí~åí=Éå=~î~åí=ëÉë=é~êíáÅìä~êáí¨ë=Åìäáå~áêÉë=Éí=ÇÉë=áåÑçêã~íáçåë=ÇÉëíáå¨Éë=~ìñ=

ÖçìêãÉíë=W= çª= Ç¨ÖìëíÉê= ÇÉë= ëé¨Åá~äáí¨ë= äçÅ~äÉëI= äÉë= äáÉìñ= ãÆä~åí= êÉëí~ìê~íáçå= Éí= îìÉ=

é~åçê~ãáèìÉ=çì=ÉåÅçêÉ=äÉë=ã~åáÑÉëí~íáçåë=ãÉíí~åí=ä~=Ö~ëíêçåçãáÉ=Éí=äÉ=îáå=¶=äÛÜçååÉìêK==

=

iÉ= ÖìáÇÉ= jf`ebifk= p~å= cê~åÅáëÅç= éêçéçëÉ= é~ê= ~áääÉìêë= ìåÉ= äáëíÉ= ÇÛ¨í~ÄäáëëÉãÉåíë=

Ü∑íÉäáÉêë= ÇÉ= éêÉãáÉê= çêÇêÉI= Çì= é~ä~ÅÉ= ¶= äÛÜ∑íÉä= ÇÉ= ÅÜ~êãÉK= `çããÉ= Éå= ã~íá≠êÉ=

Ö~ëíêçåçãáèìÉI= ä~= ê¨Öáçå=çÑÑêÉ=ìå= ä~êÖÉ=¨îÉåí~áä=ÇÉ=ÅÜçáñ=Ç~åë=íçìíÉë= äÉë=Å~í¨ÖçêáÉë=ÇÉ=

éêáñK=L’édition 2011 recense 71 hôtelsK=

=

iÉ=ÖìáÇÉ=jf`ebifkI=ÖêßÅÉ=¶=ëçå=ëóëí≠ãÉ=ÇÉ=ë¨äÉÅíáçå=ÜçãçÖ≠åÉ=Éí=êáÖçìêÉìñ=~ééäáèì¨=

Ç~åë= äÉ= ãçåÇÉ= ÉåíáÉêI= ÅçåëíáíìÉ= ìåÉ= ê¨Ñ¨êÉåÅÉ= áåíÉêå~íáçå~äÉ= Éå= ã~íá≠êÉ= ÇÉ=

Ö~ëíêçåçãáÉK=iÉë=ÖìáÇÉë=jf`ebifkI=~ì=åçãÄêÉ=ÇÉ=OSI=ÅçìîêÉåí=~ìàçìêÇÛÜìá=OP=é~óë=Éí=

íêçáë=ÅçåíáåÉåíë=Éí=ê¨éÉêíçêáÉåí=éäìë=ÇÉ=QR=MMM=~ÇêÉëëÉëK=i~=ë¨äÉÅíáçå=Éëí=ê¨~äáë¨É=é~ê=ÇÉë=

áåëéÉÅíÉìêë=~åçåóãÉëI=éêçÑÉëëáçååÉäëI= ë~ä~êá¨ë=ÇÉ=jáÅÜÉäáåI=èìá=é~óÉåí= äÛáåí¨Öê~äáí¨=ÇÉ=

äÉìêë=~ÇÇáíáçåëK=mçìê=Éå=ë~îçáê=éäìë=ëìê=äÉë=áåëéÉÅíÉìêë=Éí=äÛÜáëíçáêÉ=Çì=ÖìáÇÉ=jf`ebifk=W=

ïïïKÑ~ãçìëäó~åçåóãçìëKÅçãK= iÉë= áåëéÉÅíÉìêë= Çì= ÖìáÇÉ= jf`ebifk= p~å= cê~åÅáëÅç=

é~êí~ÖÉåí=¨Ö~äÉãÉåí=ÅÉêí~áåë=ÇÉ=äÉìêë=ëÉÅêÉíë=îá~=qïáííÉêI=¶=äÛ~ÇêÉëëÉ=]jáÅÜÉäáådìáÇÉpcK==

=

=

Service de presse Michelin, tél. : + 33 1 45 66 13 43 
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Le guide MICHELIN San Francisco 2011: 

Les tables étoilées 

 

o 
La table vaut le voyage. 
 

French Laundry (The)   õ 

Restaurant at Meadowood (The)  ô N 
 

n 
La table mérite un détour 
 

Coi     ô 

Cyrus     õ 

Manresa                   ô 
 

m 
Une très bonne table 
 

Acquerello  ô 

Alexander’s Steakhouse  ô N 

Ame  ô 

Applewood  ó N 

Auberge du Soleil  ô 

Aziza  ó 

Baumé  ó N 

Bouchon  ó 

Boulevard  ó 

Campton Place  ô N 

Chez TJ  ó 

Commis  ó 
Dining Room at the  

Ritz-Carlton (The)  õ 

Dio Deka  ó N 

étoile  ô 

Farmhouse Inn & Restaurant       ô 

Fleur de Lys  ô 

Frances  ó N 

Gary Danko  ô 

La Folie  ô 

La Toque  ô 

Luce  ô 

Madera  ô N 

Madrona Manor  ô 

Masa’s  õ 

Mirepoix  ó N 

Murray Circle  ô 

One Market  ó 

Plumed Horse  ô 

Quince  õ 

Redd  ó 

Saison  ó N 

Santé  ô 

Solbar  ó 

Spruce  ô N 

Terra  ô 

Ubuntu  ó 

Village Pub (The)  ô 

Wakuriya  ò N 
=
=
=



=

=

Le guide MICHELIN San Francisco 2011 : 

La sélection des Bib Gourmand 

 
= Etablissement proposant une cuisine de qualité au prix maximum de 40$ (2 plats + un verre de vin ou 
un dessert hors taxes et pourboire.). 
 

A 16     ó 

BarBersQ     ó 

Bay Wolf     ó 

Bellanico     ó 

Betelnut     ò 

Bistro Aix     ó N 

Bistro Jeanty    ó N 

Bistro 29     ó N 

Bottega     ó N 

Brown Sugar Kitchen   ò 

Burma Superstar    ò 

Café des Amis    ó N 

Cafe Gibraltar    ó 

Camino     ó 

C Casa     ò  N 

Chapeau!     ó N 

Chevalier     ó 

Chu     ò  N 

Coa     ò  N 

Colibrí     ó 

Cook St. Helena    ó 

Corso     ò 

Crouching Tiger    ó 

Cucina Paradiso    ó 

Delarosa     ò  N 

Delfina     ò 

Domo     ò  N 

Dosa     ó 

eVe     ó N  

FIVE     ó 

flour + water    ò 

Gather     ó N  

Hachi Ju Hachi    ò  N 

Henry’s Hunan    ò 

Hibiscus     ó N 

Hong Kong Flower Lounge   ò 

Incanto     ó 

Insalata’s     ó 

Kabab & Curry’s    ò  N 

Kitchen (The)    ó 

K & L Bistro    ò 

Kokkari Estiatorio    ó 



=

=

La Costanera    ó N 

Laurus     ó N 

Le Charm     ó 

Mamacita     ò 

Marinitas     ó 

Market     ó 

Monti’s Rotisserie   ó 

Nopa     ó 

Oenotri     ó N 

Perbacco     ó 

Picán     ô 

Risibisi     ó 

Rivoli     ó N 

Sakae     ò 

Santi     ó N 

Sauce     ó 

Slanted Door (The)    ó 

Slow Club     ò 

Sociale     ó 

Sons & Daughters    ó N 

SPQR     ó N 

Starbelly     ó N 

Sumika     ò  N 

Sushi Ran     ó N 

Tavern at Lark Creek    ó 

Thai House    ó N 

the girl & the fig    ó 

Troya     ò  N 

Vanessa’s Bistro    ó 

Willi’s Wine Bar    ó 

Wood Tavern    ó N 

Yank Sing     ò 
=
=
=
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